
11
54

21
32

22

OFFRE D’EMPLOI

Veuillez faire parvenir votre curriculum vitae par courriel à
l’adresse suivante : rh@prestigemaple.com
En personne au 296 Rue Principale St-Eusèbe.

TRAVAILLER CHEZ PRESTIGE C'EST:
• Programme d'assurances collectives et REER
• Salaire compétitif
• Horaire flexible/conciliation travail-vie personnelle

COMPÉTENCES RECHERCHÉES

TÂCHES ET RESPONSABILITÉS

• DEC en technologie agroalimentaire ou dans un domaine connexe;
• Toute combinaison de formation et d’expérience pertinente sera considérée;
• 1 à 3 ans d’expérience dans un poste similaire;
• Expérience dans le domaine alimentaire (un atout)
• Rigueur et autonomie;
• Bonne capacité physique;
• Excellent sens de l’organisation;
• Bon sens de l’observation;
• Minutie et souci du détail ;
• Excellente capacité d’analyse et de synthèse ;

VÉRIFICATEUR(TRICE) DE LA QUALITÉ DU SIROP

• Effectuer le remplissage des tôtes et chaudière de sirop selon les
spécificités du client;
• Presser le sirop d’érable;
• Compléter la documentation nécessaire pour la production et transmettre
au supérieur immédiat;
• Effectuer le remplacement sur les lignes de production des techniciens en
contrôle qualité;

Volet classement sirop hors-province

Volet production usine

• Échantillonner les barils et les tôtes reçus (puiser);
• Effectuer diverses analyses (brix, % lumière, goût, etc.) à chaque baril et
tôte;
• Entrer les informations de chaque baril/tôte dans le système (goût,
lumière, brix);
• Assurer le respect des procédures établies et des normes alimentaires;
• Mettre en retenue les produits avec un goût discutable et faire valider
auprès des personnes responsables;




